
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Sélection de vins commandée par : 
 

Nom : Prénom : 

  

Adresse : 

NPA - Localité : 

Téléphone : 

 
Merci de bien vouloir écrire en caractère d’imprimerie ou lisiblement ! 



 

DESCRIPTIFS DES CRUS 

VENTE DE VINS – LES MOUSQUETAIRES 
 
 
 

Chardonnay, Cave des Rothis, Dardagny, AOC 

Cultivé sur les coteaux de Dardagny, ce cru à la robe jaune clair se caractérise par son 
bouquet expressif d’agrumes et de fruits blancs. La bouche est fraîche avec des arômes 
d’ananas et une bonne acidité. 

 
 
Yvorne Les Combettes, Chablais, AOC 

Ce cru au bouquet bien marqué par son terroir nous dévoile des arômes de noisette et de 
pêche. Un vin aromatique, généreux et séveux. 
 
 
Fendant de Sion Réserve, Rives Ardentes, Valais, AOC 

Les vignes en terrasses surplombant la chapelle de Molignon, confère à ce cru, élégance et 
finesse ainsi que son côté fruité et gouleyant. 
 
 
Johannisberg du Valais, Rives Ardentes, Valais, AOC 

Ce vin à la robe dorée et au bouquet très expressif est à la fois très fruité, élégant, délicat 
et possède une très belle tenue en bouche. 

 
 
Petite Arvine, Uvrier, Dumoulin Frères, AOC 

Ce cru produit en quantité limitée se distingue par sa robe claire et de couleur or fin. Son 
bouquet de pamplemousse et légèrement citronné se marie à merveille avec son côté 
aromatique, harmonieux et sa grande finesse. 

 
 
Côtes de Thongue, Champ des Grillons, La Croix Belle, Languedoc-Roussillon, IGP 

Robe très pâle, couleur rosée aux légers reflets violets. Nez marqué par des notes florales 
et épicées. Subtil et harmonieux en bouche, ce rosé vous surprendra par sa grande finesse 

 
 
Gamaret « Rive Noire », Dardagny, AOC 

Cultivé sur les coteaux de Dardagny, le cépage « Gamaret » confère à ce cru sa robe grenat 
foncé. Un vin à la fois épicé, aromatique, confit et suave, complété par des tanins élégants 
et une belle tenue en bouche. 



 

 
Pinot Noir, Caves du Château d’Auvernier, AOC 

Robe rouge rubis, notes de fruits rouges et de noisettes, tout en finesse et d'une belle 
profondeur, ce vin accompagne parfaitement les volailles et les viandes rouges. Certains 
l'aiment jeune, aguicheur et primesautier, d'autres le préfèrent plus long, plus sage, plus 
complexe, plus tendre aussi. C'est qu'il a vieilli quelques trois ans, sans prendre de rides, se 
laissant alors déguster dans la fleur de l'âge. 

 
 
Merlot Ticino, Tor Merlata, Chiericati, Tessin, DOC 

Vin rouge issu de 100% des raisins du cépage Merlot du Tessin de la région du Sopraceneri. 
De couleur rubis, ce vin fruité est accompagné d’une note végétale qui caractérise bien le 
Merlot. 

 
 
Humagne Rouge, Dumoulin Frères, Grandinaz, Valais, AOC 

De robe rouge très foncée, ce cru possède un bouquet intense et un nez assez sauvage. De 
constitution robuste, voire rustique, il accompagne à merveille les viandes relevées et 
surtout les plats de chasse.  

 
 
Primitivo Salento « Rudiae », Vigneti Reale, Italie, IGP 

Couleur rouge intense et bouquet de baies mûres, de prunes et de cerises. Fruité, tanin 
légèrement fumé, léger goût de chocolat agréable. Ample, généreux et structuré il 
accompagne les rôtis, le gibier et les fromages affinés. Vieillissement partiel en fûts de bois. 

 
 
Finca Azaya, Valduero, 14 mois barrique, Espagne, DO 

Vin issu de clones du cépage Tempranillo et vieilli 14 mois en fûts de chênes neufs. Robe 
pourpre foncé avec des reflets violacés. Bouquet intense de fruits noirs (mûrs, cerises 
noires) avec des  notes boisées et balsamiques. Un cru riche et structuré, avec des tanins 
élégants. 
 
 
Duché d’Uzès, La Garrigue d’Aureillac, Vallée du Rhône, AOP 

Robe grenat foncé. Le nez amène des arômes de truffe et de confiture de cassis. La bouche 
avec une attaque souple, sur des notes de torréfaction et de prune chocolaté entraîne 
beaucoup de persistance aromatique. La finale est gourmande. 
 
 
A nos Amours, Château Lafont Fourcat, Bordeaux Supérieurs, MC 

Il séduit par son nez de belle expression, tout en nuances. La bouche s’avère pleine de 
volume avec une finale équilibrée. Un vin plein de charme !  



En collaboration avec la Maison 

 
 

Les Mousquetaires vous proposent leur sélection de vins 
 
 

VINS BLANCS Par cartons de 6 Cont. Prix unité 
Prix 

carton 
Nbre 

cartons 
TOTAL CHF 

CHARDONNAY, Cave des Rothis, Dardagny, Genève 75 cl 19.00 114.00   

Yvorne, Les Combettes, Vaud 75 cl 21.00 126.00   

FENDANT DE SION RÉSERVE, Rives Ardentes, Valais 75 cl 18.00 108.00   

JOHANNISBERG DU VALAIS, Rives Ardentes, Valais 75 cl 21.00 126.00   

PETITE ARVINE, Dumoulin Frères, Uvrier, Valais 
50 cl 19.00 114.00   

75 cl 25.00 150.00   
  

  

  

VIN ROSÉ Par cartons de 6      

CÔTES DE THONGUE, Champ des Grillons, Languedoc-Roussillon 75 cl 19.00 114.00   
  

  

  

VINS ROUGES Par cartons de 6      

GAMARET « RIVE NOIRE », Dardagny, Genève 75 cl 19.00 114.00   

PINOT NOIR, Caves du Château d’Auvernier, Neuchâtel 
50 cl 16.00   96.00   

75 cl 24.00 144.00   

MERLOT TICINO, Tor Merlata, Chiericati, Tessin 75 cl 23.00 138.00   

HUMAGNE ROUGE, Dumoulin Frères, Grandinaz, Valais 
50 cl 17.00 102.00   

75 cl 24.00 144.00   

PRIMITIVO SALENTO « RUDIAE », Vigneti Reale, Italie 75 cl 19.00 114.00   

FINCA AZAYA,14 mois barrique, Valduero, Espagne  75 cl 24.00 144.00   

DUCHÉ D’UZÈS, La Garrigue d’Aureillac, Vallée du Rhône  75 cl 20.00 120.00   

A nos Amours, Château Lafont Fourcat, Bordeaux Supérieur 75 cl 26.00 156.00   
  

  

 

BRASSERIE DU LION COUCHANT  Par cartons de 4 

MÄRZEN LAGER 33 cl  22.00   

EAST COAST IPA 33 cl  22.00   

PACK DÉCOUVERTE 4, 1 Märzen Lager, 1 East Coast IPA, 1 English 
Porter, 1 Bon dieu bleu / Dubbel 

33 cl  22.00   

     

BOUCHERIE YERLY À l’unité 

LES KÉKETTES FUMÉES, Saucisses de porc fumées et cuites 200g    6.00   

 
   Total 

 

 

LIVRAISON :    Noël 2025                     Pâques 2026                     Été 2026 

Je fais un don à la société         Total gggggg  

 

Paiement par bulletin de versement ou par twint au vendeur 
 
  
 

Vendeur : ……….……………………………………………….. Acquitté le …………….……….….……………………… 
 

Signature de l’acheteur : 


